
À partager pour la table
Planche 5 petits cochons A                                                                                           ................................................................................................................ 18,90      
Moules farcies G/N                                                                                                          ............................................................................................................................. 11,40
Accras de morue                                                                                                         A/G..........................................................................................................................11,90

Prix nets, service compris

ENTRÉE + PLAT ou plat+dessert 22,90€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 25,90€

ENTRÉE au choix

Du lundi au vendredi, dernier assis avant 15.30, une réduction de 2€ 
vous sera appliquée uniquement au déjeuner sur les formules (hors jours fériés et festifs).

Formules servies tous les jours du déjeuner au diner (en service continu en saison).

Terrine maison et crudités du moment C/G/K/I/L
Tarte à la tomate, cantal et basilic

Entrée du jour

PLAT AU CHOIX
Ravioles de Royans, crème de ciboulette G/A

Emincé de volaille aux champignons, tagliatelles G
Filet de saumon poêlé, beurre blanc, gratin dauphinois G/D

Plat du jour

DESSERT AU CHOIX
Tarte du jour

Dessert du jour
Mousse au chocolat, palmier d’Emine C/G

2 boules de glaces ou sorbets



À partager pour la table
Planche 5 petits cochons A                                                                                           ................................................................................................................ 18,90
Moules farcies G/N ............................................................................................................................ 11,40
Accras de morue A/G  ......................................................................................................................... 11,90

POUR DÉBUTER
                                                                                          

Tarte à la tomate, cantal et basilic G/C/I/K       .......................................................................................... 10,20
6/12 escargots “Pavillon”G/N/A ............................................................................................. 10,90 / 16,90
Salade César, poulet ou crevettes I/C/G/K/D/A ........................................................................ 10,60 / 16,60      
Terrines maison et crudités C/G/K/I/L .................................................................................................   9,90
Jambon cru fermier K/C

                                                                                          
 ..................................................................................................................... 12,20

ENSUITE                                                                                           
      

Porcelet cuit à la broche, pommes frites K.......................................................................................... 21,90
Cordon bleu Claude Jonquet, digne du chef, crème citron, gratin dauphinois G/A/C ............................. 19,70      
Ravioles de Royans, crème de ciboulette G/A..................................................................................... 16,70
Andouillette au gris de Toul, pommes frites I/G/K  ............................................................................. 19,60
Tête de veau, pomme vapeur et frites I/C                                                                                           ............................................................................................ 19,90
Filet de saumon poêlé, beurre blanc, gratin dauphinois G/D       ................................................................. 19,90

      Assiette paysanne (pommes rôties, lard, verte, œuf poêlé, fromage blanc) C/G............................................. 17,90
Fish and chips, sauce aioli A/C/D/I/K/M  ............................................................................................ 18,40

*Allergènes - Demandez au serveur
Prix netsTTC Service compris. Les plats “Fait Maison” sont élaborés sur place à partir de produits frais.

HÉRITAGE ET POLMARD

                                                                                          
Tataki de bœuf 100g, petite salade F/I/J/K
Tataki de bœuf 150g, petite salade F/I/J/K
Pièce de boeuf 200g, maître d’hôtel, frites G/M
Pièce de boeuf 250g, maître d’hôtel, frites G/M
Pièce de boeuf 300g, maître d’hôtel, frites G/M
Knack ou chipolata (+2ème saucisse à 5,90) K

      ........................................................................................ 11,90
........................................................................................ 17,90

.................................................................................. 22,90

.................................................................................. 27,90
 .................................................................................. 31,90

......................................................................................... 10,90


