LA TABLL TTALIENNL

FORMULE DU MIDI

PLAT DU JOUR SEUL 15,90€
PLATS Auchox
Salsiccia e fagioli o )
un classique italien, saucisses savoureuses et parfumée cuisinées aux haricots et a la tomate Martini Blanc, rouge ou rose 6cl
o qucchl spinaci con ricotta 'G/—L. . Ricard, pastis acl
Gnocchi frais, concassé de tomates, jeunes pousses d'épinards et ricotta
Hamburger 3 ltalienne 6. %% Marsala amande ou oeuf 6¢l
Burger fagon bouchere, tomates et oignons confits, lard fumé, scamorza fumée, Kir ita|ien 1 CI 1
roquette et pommes frites. 5 N
PO”O a"a cacciatora cassis, peChe ou mure et prOSECCO ,,
Aiguillettes de poulets a la plancha, sauce tomates cerises, olives et basilic Kir vin blanc 12c| 6,5=€
PLAT DU JOUR  G-L-0-F-p cassis, péche ou mure
' Coupe de champagne 15cl 13€
DESSERTS ~c. Coupe de champage :
. . . i 7
Tiramisu classico g.i.of ISKy 4¢ >
N1
Panna-cotta fruits des bois L-0 Jack daniel's 4l 9¢€
Café Affogato Glenfiddich 4cl 9€
Glace café arrosée d'un café expresso, creme fouettée /r Vodka 4C| 7,5€
Bourbon 4l » 9€

Disponible uniquement les midis du lundi au Vendredi (hors week-ends et jours fériés)

OCKTAILS Avec alcool

Américano 8cl .

Campari, vermouth, gin

Mojito 20cl Sans alcool
Rhum, citron vert, menthe et sucre de canne

Aperol spritz
Apérol, prosecco, eau gazeuse, orange fraiche
Limoncello e lampone

Limocello, purée de framboise, tonic, citron jaune, romarin frais
Campari spritz

Campari, prosecco, eau gazeuse, orange et citron frais

Hugo spritz

Liqueur de fleurs de sureau, Prosecco, eau gazeuse, citron vert Gin Tonic 18l
et menthe fraiche

Pina colada 20cl
Rhum, coco, ananas, creme

Sex On The Beach 2ocl

Vodka, péche, cranberry, soda

Sea Breeze 20cl
Vodka, cramberry, citron

Virgin mojito sans alcool 20ocl

Bel!'m SPA”tZ ) R o Citron vert, menthe, sucre de canne
Purée de péches blanches, liqueurs de péche, prosecco, romarin frais

Tropical sans alcool 20cl
Passion, citron, coco, soda

Kiss on the Beach sans alcool 20cl
Péche, orange, cranberry, soda

Spritz sans alcool Moscow mule sans alcool 27,%c| avec alcool supp 4€

Apérol sans alcool, eau gazeuse, orange fraiche Ginger beer, purée de framboise, jus de citron

AFFRAICHISSEMENTS

Biere pression Moretti "l'autentica"

15¢l 2,9€ 33¢cl 51€ socl 7,8€

Biere bouteille Peroni double malte 5ocl 8,8¢
Biere bouteille Stretto pure malte 33cl 5,8€
Coca Cola, Coca zéro 33¢l 4,8€
Schwepppes tonic ou agrumes 25cl 4,8€
Orangina 25l 4,8€
Thé glacé a la péche 20cl 4,8€
Limonade italienne 27,5¢l 4,8€
limone ou Orange Sanguine ou grenade

Jus de fruit 20cl 4,5€
Orange, ananas, abricot, pomme, fraise, tomate

Ginger beer 37,5l 5,5€
Boisson sans alcool au gingembre

Eau plate 7ocl 3.7€
Eau pétillante 7ocl 3.9€

AQUAchiara micro filtrée, I'eau en toute transparence™



ANTIPAST! w

Assortiment de légumes marinés a I'huile d'olive
Poivrons grillés, aubergines, courgettes, artichauts

Arrancini au safran farcis a la mozzarella 16

Boule de risotto panée et cuite a la friture, sauce
tomate au herbes

Burrata caprese L
Burrata crémeuse, tomates cerises confites au basilic, balsamique

Bruschetta stracciatella to-r

Pain de campagne grillé a I'huile d'olive, concassé de tomates cerises
au basilic, stracciatella di burrata

Salmone Marinato al Limone e ricotta rio
Saumon cru mariné “fagon gravelax”, zestes de citron,
Créme de ricotta a I'aneth

Carpaccio de boeuf Fc
Mariné au citon et pesto vert, parmigiano reggiano

PIllAS e

Vallée d'Aoste 4 c1 Sup3e

Créme, mozarella, lardons fumés, pommes de terre, fromage a raclette, jambon cru ltalien
Regina & o

Tomate, mozzarella, champignons, chiffonade de jambon blanc au herbes
Napoletana o

Tomate, mozzarella, capres, anchois, olives

Quattro Stagioni #

a—

Tomate, mozzarella, poivrons, artichauts, champignons, jambon blanc au herbes

Calabrese % o
Tomate, mozzarella, poivrons, Spignata piccante, nduja

Bianca di Parma e Burrata Gt Sup 3€
Creme, mozzarella, buratta, jambon cru italien, salade roquette

Vegetariana
Tomate, assortiment de légumes grillés, champignons, salade roquette
Formaggi ciorr Sup 1€

Mozzarella, parmigiano reggiano, scarmozza fumée, gorgonzo[a

Burrata ot Sup2€
Tomate, mozzarella, salade roquette, burrata, tomates pesto vert

Salmone ctr  Sup 3€

Creme de pesto vert, mozzarella, saumon mariné, salade roquette, ricotta
Capra e Miele %= o

Creme, mozzarella, fromage de chevre, lardons grillés et miel

Salsiccia % o

Tomate, mozzarella, champignons, saucisse italienne parfumée

Margherita ct 13€

Tomate, mozarella, tomates cerises, basilic

DOLCI 8¢

Café Affogato !

Glace café arrosée d'un café expresso et creme fouettée

Dolce Moka c-L-o Sup 2€

Café expresso, tiramisu, panna cotta, brownie.
autres boissons chaudes sup 2€

Tiramisu classico LO-GF
Le classic... biscuit savoiardi au café, creme de mascarpone, cacao

Panna cotta au fruits des bois !

Tiramisu du moment oG

Profiteroles all'ltaliana o
Choux craquelin, glace tiramisu, chocolat chaud

Delizia Amarena t-o

Une boule de glace amaréna sur une meringue, cerises amaréna et creme fouetée...

Pane Perduto al Caramello oG
Brioche perdue toastée au caramel, glace caramel beurre salé

PASTA E RISOTTO ¢

Risotto gamberi  orrc 2 Sup 4€
Crevettes sautées, spignata piccante, tomates cerises, risotto crémeux
au pesto rosso

Rigatoni vigorelli %7 o
Sauce tomates crémeuse, tomates cerises, petits pois, jambon blanc aux herbes
Rigatoni salsiccia picante ¥ co

saucisse italienne savoureuse et parfumée, sauce tomate pimentée

Rigatoni alla carbonara % cio
guanciale, jaune d'oeuf, fromage pecorino

Raviolone Florentino cio  Sup 4€

Ravioles fraiches farcies a la ricotta et aux épinards, jeunes pousses
d'épinard, tomates cerises, ricotta fraiche, graines torréfiées

Rigatoni di manzo o
Boeuf mijoté 6h.. Sauce tomate au basilic

Mafaldine gamberi e pistachio st Sup 4€
Crevettes sautées, tomates cerises, creme de pesto pistache

Lasagnes gratinées maison GLf
Boeuf mijoté 6h..

Pasta parmiggiano, notre spécialité... Sups€ - o
Flambées dans Ja roue de Parmigiano reggiano, sauce creme de sauge et basilic,
Jambon cru ltalien

Mezza Luna Burrata e limone s+ Sup 4€

Ravioles fraiches farcies a la burrata et citron, burrata fraiche, citron confit
et pesto aux agrumes

Gratin de gnocchi gorgonzola e Nocci 4+ cur

Creme de pesto de noix, gorgonzola, gratinés, Jambon cru Italien

Gnocchi spinaci con ricotta o

Gnocchi frais, concassé de tomates cerises, jeunes pousses d'épinards et
ricotta

Rigatoni Pomodoro e burrata
Sauce tomate, tomates cerise, basilic frais, pesto vert avec une boule de burrata...

Risotto Funghi e proscuitto # cur

Risotto au champignons, chiffonnade de jambon blanc aux herbes,
parmigiano reggiano

GRANDES ASSIETTES °¢

Grande Assiette Italienne c.ir Sup3€
Carpaccio de boeuf mariné, Salade, Burrata crémeuse au pesto, Tomates multicolores,
Assortiments de légumes marinés, Arancini safran mozzarella, sauce tomates aux herbes

Grande Salade Caesar c.L¢

Salade romaine, filets de poulets rétis, sauce caesar, croutons, oignons frits,
tomates, parmesan

SECONDI PIATTI 195¢

Tagliatta de boeuf siciliana Sup 3€ *

Un morcau de choix sélectionné par notre boucher, a la plancha avec tomates
cerises au basilic, salade roquette, balsamique et parmigiano reggiano

Poisson du marché.. ¥

Cuisiné en fonction de I'arrivage et de I'humeur du chef..

Osso bucco milanese Sup 3€
Jarret de veau confit, cuisiné a la sauce tomates et agrumes

Steak Tartare a l'italienne o
Au couteau, basilic, pignons de pin, tomates cerises, balsamique, parmigiano reggiano

%7 LG

-

Hamburger a l'italienne
Burger facon bouchere, tomates et oignons confits, Poitrine fumé, scamorza fumée

Pollo alla cacciatora
Aiguillettes de poulets a la plancha, sauce tomates cerises, olives et basilic

Salsiccia e fagioli

Un grand classique italien : saucisses savoureuses et parfumées braisées avec haricots
cuisinés a la sauce tomate

1 GARNITURE AU CHOIX: PAtes, Frites, Salade, Risotto
Péelée de légumes grillés (Supp garniture 4€)

) L= lait ) O= oeuf d} G= gluten

F= fruits a coques  Z#ly C- crustacés ] P= poisson-fruits de mer



