VIN AU VERRE ET SUGGESTIONS ACCORDS

Duchés d'Uzeés - M. Chapoutier « 8.5€

Entrée : Tarte parmesan et déclinaison de courgettes

Crozes-Hermitage « Petite Ruche » - M. Chapoutier « 10€
Entrée : Tartare de Thon

Plat : Risotto d’Orzo

Fromage : Demi Saint-Marcellin

Chablis - Domaine Courtault Michelet « 9.5€
Entrée : Soupe de Melon
Plat : Poisson selon arrivage

Saint-Véran - Domaine Trenel « 10.5€
Entrée : Poulpe Grillé
Plat : Salade Caesar

Bourgogne Pinot Noir - Maison Trenele 9.5€
Plat : Poitrine de porc marinée aux épices douces

Morgon Les Grands Cras - Beaujolais « 9€
Plat : Risotto d’Orzo

Chateau Le Grand Verdus - Bordeaux supérieur - Génération « 9.5€
Piat : Tartare de bceuf

i Crozes-Hermitage Bio « Les Meysonniers » - M. Chapoutier « 10€
~ Plat : Piéce de boeuf fermiere

AOC COTEAUX VAROIS en Provence - “Chateau” Favori « 8€
entrée : Tartare de thon
Plat : Tartare de boeuf

LIQUOREUX IGP Cétes de Gascogne « Premiéres Grives » - Domaine Tariquet « 8.5€
Dessert : Nage de fruits rouges

Pommery Brut Royal « 13€
Dessert : Finger cacahuéte et chocolat

Pommery Apanage Rosé - Pinot noir « 16€
Dessert : Clafoutis et péche rétie glace verveine

Pommery Royal Blue Sky « 18€
Dessert: Tiramisu Framboise et Matcha

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération - Prix nets, service compris
Excessive alcohol consumption is dangerous for your health, consume in moderation — Net prices, service included.




WINE BY THE GLASS AND PAIRING SUGGESTIONS

Duchés d'Uzeés - M. Chapoutier « 8.5€

Starter: Parmesan tart and zucchini variations

Crozes-Hermitage « Petite Ruche » - M. Chapoutier « 10€
Starter: Tuna tartare

Main Course: Orzo Risotto

Cheese: Half Saint-Marcellin

Chablis - Domaine Courtault Michelet « 9.5€
Starter: Melon soup
Main Course: Catch of the day

Saint-Véran - Domaine Trenel « 10.5€
Starter: Grilled Octopus
Main Course: Caesar Salad

Bourgogne Pinot Noir Les Marronniers - Les vignerons d’lgé « 9.5€
Main Course: Pork belly marinated with sweet spices

Morgon Les Grands Cras - Beaujolais « 9€
Main Course: Orzo Risotto

Chateau Le Grand Verdus - Bordeaux supérieur - Génération « 9.5€
Main Course: Beef tartare

Fi Crozes-Hermitage Bio « Les Meysonniers » - M. Chapoutier « 10€
Main Course: Farm-raised beef cut

AOC COTEAUX VAROIS en Provence - “Chateau” Favori « 8€
Main Course: Beef tartare

Sweet IGP Cotes de Gascogne "Premieres Grives" - Domaine Tariquet « €8.5
Dessert: Red berry nage

Pommery Brut Royal « 13€
Dessert: Peanut and chocolate finger

Pommery Apanage Rosé - Pinot noir « 16€
Dessert : Clafoutis and roasted peach, verbena ice cream

Pommery Royal Blue Sky « 18€
Dessert: Raspberry and Matcha Tiramisu

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération - Prix nets, service compris
Excessive alcohol consumption is dangerous for your health, consume in moderation — Net prices, service included.
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