
 

 

vins rosés

 

 

Côtes de Provence « Grand Ferrage » - Mathilde Chapoutier • 7€
Plat : Filet de volaille sauce tomaté
Pink Flamingo IGP Sable de Camargue - Domaine de Jarras • 7.5€
Entrée : Gaspacho de melon
Plats : Risotto Veagn à la truffe 

LIQUOREUX IGP Côtes de Gascogne « Premières Grives » – Domaine Tariquet • 7.5€
Entrée : Chèvre frais pané au zatar
Loupiac « Château Fortin » - Domaine Pierre Tourre • 9€ 
Entrée : Escalope de Foie gras
Dessert : financier à la lavande et abricots rôtis

Pommery Brut Royal - Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay • 12€ 
Plat : Filet de rouget Barbet 
Chassenay d’Arce - Pinot noir, Chardonnay • 10€ 
Plat : Tataki de thon au sésame
Dessert : Verrine citron et crumble amande
Pommery Apanage Rosé – Pinot noir • 16€ 
Dessert : Nage de fruits rouge et sirop parfumé à la verveine

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération - Prix nets, service compris
Excessive alcohol consumption is dangerous for your health, consume in moderation – Net prices, service included.

vin au verre et suggestions accords

 

VINS BLANCS

Duchés d'Uzès - M. Chapoutier • 7.5€ 
Entrée : Tartare de tomates anciennes 
Plat : Filet de volaille, sauce tomaté
Crozes-Hermitage « Petite Ruche » - M. Chapoutier • 9€ 
Entrées : salade estivale Burrata crémeuse 
Plats : Risotto aux pétoncles et gambas 
Fromage : Demi Saint-Marcellin 
Mâcon Villages - Domaine Trenel • 8.5€ 
Entrées : Gaspacho de Melon 
Plat : Filet de rouget Barbet 
Saint-Véran - Domaine Trenel • 10€ 
Entrée : Tataki de thon au sésame
Plat : Risotto Vegan à la truffe 
 

vins rouges

Bourgogne Pinot Noir Vieilles Vignes - Domaine Fabrice Masse • 8.5€ 
Entrée : Escalope de foie gras 
Plats : Filet de volaille sauce tomaté
Saumur-Champigny - Domaine des Roches Neuves • 8€ 
Entrée : Chèvre frais pané au zatar 
Plat : Pluma de cochon 
Desserts : Faisselle, Finger cacahuète chocolat 
Lalande-de-Pomerol - Plaisir de Siaurac • 8.5€ 
Entrées :  Tartare de tomates anciennes
Plats : Tartare de bœuf, Filet de bœuf
Crozes-Hermitage Bio « Les Meysonniers » - M. Chapoutier • 9€ 
Plats : Filet de bœuf, Tartare de bœuf, Pluma de cochon ibérique
 

vins moelleux - Liquoreux

champagne


