La liste des allergeénes est a votre disposition, demander la si besoin au personnel de salle

ENTREES, TAPAS £T CHARCUTERIES FINES

Hoamous maison au sésame grillé et samace 8
Salade de tomate corise, feta, ofgnons rouge et citron jaune 8e
Gyozas de beeaff (Shitake, champignon créme, coriandre, gingembre, sauce sga) 10e
Aceras de crevettes au eltron vert, cébette, ciboulette et sauce pimentée 9«

6 gros escarqots de Bourgogne sauvage de la "maison de lescargot "12<
Camembert de la maison Marée Quatrehomme MOF cuit G la braise miel et thym-citron,
caar de ladtue 20< ou camembert & la eréme de trafffe 28< (75-20 mn de patience)
Focaceia macson aa pomarin et & [ad 6
Friture dencopnets en persillade et sauce tartare 10<
WNews de poalet & la Vietnamienne et sauce naoc-man 12
Fine tempara de patates douces, magonnaise au carry béo et cordandpe 6<
Patatas braras et aloli 6¢
Finger de poulet panés aux eéréales marinés au piment d Espelette 10<
Saucisson de cochon "Maison Montalet” 8<
Chorizo fbérégue 8
Cécina de bauf Rubia gallega "Maison la guildive "12<
Jambon de Parme 78 mois d afffinage "Maison Bedogni 12
Jambon cru artisanal de Copse 9<
Coppa artésanale de Corse 9e

COINSERVERIES DE i MAISON LAt GUILDIVE #2¢
Poalpe d la Galicienne / Sardines & [ hudle dolive bio

MENU PETIT CHARBON (pusqu'a 12 ans) 12¢
Steak hacké ou jambon blane, frites, glace, crépe ou yaourt artisanal

PLANCHES DE DEGUSTATIONS

Charcateries, mixte ow fromages "Marie Quatrechomme " MOF 17

LES AASSIQUES

Nos croques sont réalisés a base d’un pain brioché maison
Crogue monsicur gratiné au comté (78 mois d'affinage) 13
sert arec frites ou eawar de lactue ou Crogue madame 14<
Croguc monsteur cpéme de trufife gratiné au comté (78 mois dafifinage)
servt avee frites ou cxdr de laitue 18
Omeelette 2 ingrédients aux choix, servie arvee frites ou caupr de lodtue 13
(pomme de terre, champignons, tomate, emmental, jambon)

la maison waccepte pas les chiques, CB 4 partiv de 10< :
“Laxes ¢t sevvice compris 15 %, pvix nets en envos f’B
- - - - p—t o adn — :(.




SUGAESTIONS DU MOMEMT

Tartare de beeuf a la Vietnamienne fagon “Thi Giao * tempara de patates douces 18
Coguclet enticr jaunc fagon Crétoise calt & la bracse et frites
(Huile dolive, origan, ail et eitron confit) 21
Salade Crétoise (Féta, mesclun, poivron 13t aubergine grillée, concombre, tomate cepise,
amande fumée, olive de Kalamata, carpacelo d'olgnon rouge, vinalgrette au cityon et micl)16<
Tartare de dorade aux agrames, basilie et poivre de Timur et frites 19
Penne de la maison Mancind of arrabiate
Tomates de Salerne, pate de piment maison, persil et pecorino romano 17<
Salade César au poulet croustillant, papmesan aptisanal 12 mois d afffinage "
sauce César, aulf mollet et croditons a Ladl 16
Filet de dorade cuit & la bpaise, ratatoudle au citron confiit, basiic et citpon rote 20<
Bo bun (Vermicelle de riz, aigudllettes de bauf Angus mapindes, gritlées au charbon, nems de
poulet 4 la Vietnamienne, cacahuéte grillée, coriandpe, friture déchalote, pickles capottes 16«
Smash burger (Buns maison, beaf Francais sélection Nivepaise, cheddar, ketehap, moutarde
plckles maison et ofgnons) 18 “Sup bacon” 1<
Barette dalogau 200 gr” véritable sauce & [échalote et frites 21
WNoix dentrecite dApgentine Angas "2650 gr” sauce Béapnaise, garnitare au choix 35¢
Belle cote de bauf (7Txg) 2 garniture au choix (2 pers) 90<

DIFFERENTES GARMITURES &<

(Frites, cour de laitue, tempara de patates douces, patatas braras)

SEECTIONS DE FROMAGES fiFFINES

Fromages aux choix "Maison Marée Quartehomme MOF ~ la piéce 7
(Comté, Rocamadour, Saint Nectaire, Fourme d Ambert, Brillat Savarin, tomme de brebis)

DESSERTS
Tipamisu au caffé e
Péche melba du charbon 9<
(Peche blanche au sirgp G la verveine, sorbet & la framboise de Gérapd Cabiron,
chantilly & la vanille de Vanaatu et tude aux amandes)
Proffiteroles au chocolat INAYA 652, glace vandlle de Madagascar
Nombre de choux aux choix (7 5,5¢, 2 9¢.3 12¢/
Café gourmand (Créme bpilée, salade de fruits, cookie maison) 7<

Glace Gérard Cabiron MOF “La boule " parfam sap demande 5<

Mi-cuit au chocolat ivAvA 657 glace ranille de Madagasear (72 mn de patience) 9<
Cripe flambée au grand mapnier s<
Cripe minate (Sucre, miel, nutella, conffiture ou caramel beurre salé) 6,5¢
Caffé des anciens (Gpiottes ou prancaur) é<
Salade de fruits frais, pomme, poire, ananas, kini, mangue, passion, cctron vert 7<
Créme brilic @ la vandlle de Vanuatu 8e
Yaourt fermier 5<



